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OMBORXONALARDA SAQLASHDAGI TABITY KAMAYISH
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Annotatsiya. Saqlangan mevalarning giymati juda katta va birinchi navbatda ular tarkibidagi qand, organik kislotalar, mineral
tuzlar va boshqa moddalarning ko ‘pligi bilan izohlanadi. Saqlashda, aynigsa, mevalarning asl holicha saqlanishini ta 'minlash
bir gancha texnologik jarayonlarni talab etadi, bunda mevalarning vazn ko ‘rsatkichlari sezilarli darajada kamaymasdan, sersuv,
turgorlik holati standartlarga ko ‘ra bo ‘lishi muhim ko ‘rsatkichlaridan biridir. Magqbul harorat va nisbiy namlikning uyg ‘unligi
mahsulotlarning yaxshi saqlanishini va tarkibidagi vitaminlarni saqlab qolishini yuzaga keltiruvchi omillar hisoblanadi. Shunga
ko ‘ra, aholi turmush darajasini yaxshilashni oshirish, sog ‘lom ovqatlanishni tizimli yo ‘Iga qo ‘vish, aholining sifatli saqlangan
va quritilgan mevalarga bo ‘Igan talabini to ‘la-qonli qondirish bilan bir gatorda, saqlangan va quritilgan meva mahsulotlari
eksporti salohiyatini yanada oshirishga alohida e tibor qaratish ahamiyatlidir.

Kalit so‘zlar: qand, organik kislota, modda, mineral, sersuv, turgorlik, harorat, namlik, omillar, saqlash.

Annomayun. Cmoumocms coXpaneHnvlx ni00oe umeem 001bUI0E 3HAYEHUE, YMO 8 Nepeyio ouepedb 00bACHAEeMCs
BLICOKUM COOEPHCAHUEM 6 HUX CAXAPOS, OPSAHUUECKUX KUCTIOM, MUHEPATbHbIX conell u opyeux eewecms. Ilpu xpanenuu
obecneyenue cOXpAHHOCTU NA0008 6 UX NePEOHAYATLHOM GuUde mpedyem BbINOTHEHUs PAOA MEXHOIOSUNECKUX NPOYeccos,
ApU 3MOM BAHCHBIMU NOKAZAMENAMU ABTAIOMCA MUHUMATbHAS NOMeEPs 8ecd, COXPAHEHUe COUHOCMU U COCTNOAHUS MYpPeopd
6 coomsememeuu co cmandapmamu. OnmumanbHoe couemanue memMnepamypvl U OMHOCUMETLHOU 6IAHCHOCIU AGTAETCH
Paxkmopom, cnocoocmayIouUM Xopouemy COXPAHEHUI0 NPOOYKYUU U COXPAHEHUIO COOEPICAUUXCA 6 Hell BUMAMUHO8. B amoil
C6A3U BAXCHO YOCTUMb 0COD0E BHUMAHUE YIYYUICHUIO YPOBHSA HCUSHU HACENEHUS, HATANCUBAHUIO CUCTEMbL 300POBO20 NUIMAHUA,
NOTHOYEHHOMY YO0067IeMBOPEHUI0 NOMPEOHOCMell HACENeHUS 6 KAYeCTN8EeHHO COXPAHEHHBIX U CYUIEHBIX NA00aX, d MAaKdtce
OanvHetiemy y8enuieHur IKCNOPMHO20 NOMeHYUana npooyKyuu U3 COXPAHEHHbIX U CYUEHbIX PPYKMO8.

Kniouesvie cnosa: caxap, opeanuueckas Kucioma, 6euecmeo, MUHepasl, COUHOCb, Mypeop, MemMnepamypd, B1aiCHOCMb,
pakmopul, xpaneHue

Abstract. The value of preserved fruits is very high and is primarily explained by the high content of sugar, organic acids,
mineral salts and other substances in them. During storage, in particular, ensuring the preservation of fruits in their original
state requires a number of technological processes, in which one of the important indicators is that the weight of the fruits
does not decrease significantly, and the state of moisture and turgor is in accordance with the standards. The combination
of acceptable temperature and relative humidity is considered to be factors that ensure good preservation of products and
preservation of vitamins in their composition. Accordingly, in addition to improving the living standards of the population,
systematically establishing a healthy diet, and fully satisfying the population’s demand for high-quality preserved and dried
fruits, it is important to pay special attention to further increasing the export potential of preserved and dried fruit products.

Keywords: sugar, organic acid, substance, mineral, moisture, turgor, temperature, humidity, factors, storage.

Kirish. O‘zbekiston Respublikasi Prezidentining 2020 yil
28-yanvardagi PQ-4575-son “O‘zbekiston Respublikasi gishlog
xo'jaligini rivojlantirishning 2020-2030 yillarga mo‘ljallangan
strategiyasida belgilangan vazifalarni amalga oshirish chora-
tadbirlari to‘g‘risida”gi garorida sohani rivojlantirish istigbollari va
respublikamizda yangi mevali o‘simliklar turlarini kengaytirish
masalalari belgilab go'yilgan.

Biroq, respublikamizda olxo‘ri mevalarini sifatli saglash
va quritish, mahsulotlarni gadoglash bo‘yicha ilmiy-tadgiqot
ishlarining hajmini yanada oshirish muhim masalalardan biri
hisoblanadi. Chunki sifatli saglangan va quritilgan olxo'ri eksporti
uchun tovarbop aksariyat izlanishlar xorijiy tadgigotlarga mansub
bo'lib, uni respublikamizda tayyorlash, gayta ishlash, yetkazib
berish hamda ishlab chigarish texnologiyalarining samarali
elementlarini ishlab chigish va sifatli, tovarbop ko'rinishga ega
saqglash va quritish texnologiyalarini takomillashtirish yetarlicha
o‘rganilmagan.
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Olxo‘ri navlari mevalarini saglash davomida ularning
iste’molbopligi va ma’lum bir sifat ko‘rsatkichlari ortib boradi.
Lekin ayrim jihatlari pasayishi mumkin, gachonki, mevalarni
saglashga to‘g‘ri yondashilmasa ushbu holatlar kuzatilishi
mumkin. Olxo‘rining kechpishar navlari mevalarining pishib
yetilish muddatlariga qarab, tovarliligi, biokimyoviy tarkibi va
organoleptik ko‘rsatkichlari turlicha bo‘ladi.

Tadqiqot magsadi va vazifalari:

— olxo'rining saglashga yarogli navlarini tanlash;

— olxo'ri navlari mevalarini saglashdan keyingi jarayonda
biokimyoviy tarkibining o‘zgarishlarini aniglash;

—olxo'ri navlari mevalarini saqglash jarayonida tabiiy kamayish
ko‘rsatkichlarini aniglash.

Tadgiqot ob’ekti sifatida O‘zbekiston Respublikasi gishlog
xojaligi ekinlari davlat reestriga kiritiigan olxo'rining Kopa ony,
BepToH, BeHrepka cduonetoBas, BeHrepka gomawHsas va
Cynepwop navlari tanlab olingan.



Ma’lumki, asosan, olxo‘rining kechpishar navlari uzog muddat
davomida saqglanadi. Ertapishar navlar asosan yangiligicha
iste’'molga yo'naltiriladi, kechpishar navlarning ko‘p gismi
saglashga va qayta ishlash sanoatida ham keng foydalaniladi.
Tajribalarimizda olxo‘rining saqlashga yaroqli kechpishar
navlaridan Kopa ony navi nazorat sifatida olinib, BepToH,
Benrepka cdunonetosasi, BeHrepka gomawHssa va Cynepuop
navlari variant sifatida saglashga joylashtirilib, saglash jarayonida
olxo'ri navlari mevalarini tabiiy kamayish darajalari tahlil etildi.

Natijalar va munozara. Olxo‘ri navlari mevalarini ombor-
xonada saqlash jarayonida saqglash omboridagi dastlabki sovutish
bo‘lmasida olxo‘ri mevalari 12-14 kun davomida harorat +1°C
da, havoning nisbiy namligi esa 85-90% etib belgilandi. Ushbu
dastlabki sovutish bo‘iImasida mevalar saglashga moslashish
jarayonida ularda katta o‘zgarishlar deyarli aniglanmadi.

w§§

otk

e
CETTIRAN \'\\\\\\\‘\\\\\\‘\S\\

. YT YRR
[d4d2e

1-rasm. Olxo‘ri mevalarini saglashga joylashtirishdan
oldin vazn ko‘rsatkichlarini aniglash va saqlash jarayoni.

Saqglashga joylashtirilgan olxo‘ri navlari mevalarining
morfologik, morfometrik ko‘rsatkichlari sifat ko‘rsatkichlaridan
rangida o'zgarishlar kuzatiimadi. Dastlabki sovutish bo‘lmasida
12-14 kun davomida mevalar saqglangandan so‘ng doimiy
saqlash kamerasiga mahsulotlar joylashtirildi. Doimiy saqglash
kamerasidagi havo harorati +2-3°C, havoning nisbiy namlik
darajasi esa 80-85% etib belgilandi. Olxo‘ri mevalari yelim
qutilarga 100 kg dan joylashtirildi. Tajribalarimiz 5 variant 4
gaytarigdan iborat bo‘lib, har bir gaytariqda 100 kg olxo‘ri mevasi
bo'lib, bitta variantda 400 kg jami tajribalarimizda esa 2000

kg olxo'ri mevalari saglashga joylashtirilib, ularning saglash
davomidagi tabiiy kamayish darajalari tahlil etilib, navlararo
taqqoslanib chigildi.

Olib borilgan tadgiqotlar shuni ko‘rsatdiki, olxo‘ri navlari
mevalari har bir navdan 400 kg dan namuna olinib, mevalar
20 kun saglangandan so‘ng mahsulotlarning tabiiy kamayish
ko‘rsatkichlari quyidagicha bo‘lganligi kuzatildi. Bunda Kopa ony
navida 0,7%, BepToH navida 0,3% BeHrepka comonetoBasi navida
0,4%, BeHrepka gomaluHsas navida 0,4%, va Cynepuop navida
esa 0,5% migdorda tabiiy kamayish kuzatildi.

Olxo'ri navlari mevalari omborxonada 40 kun saglangandan
so‘ng Kopa ony navida 4,3%, beptoH navida 3,2% BeHrepka
dmoneTtoas navida 3,4%, BeHrepka gomaluHss navida 3,4%, va
Cynepwop navida esa 4,1% migdorda tabiiy kamayish ko‘rsatkichi
kuzatilgan bo‘lsa, mevalar 60 kun saglangandan so‘ng ulardagi
tabiiy kamayish ko‘rsatkichlari quyidagicha bo‘lganligi aniglandi.

Bunda Kopa ony navida 4,8%, BepToH navida 4,1% BeHrepka
dmoneTtoBas navida 4,2%, BeHrepka gomaluHsas navida 4,3%, va
Cynepwop navida esa 4,7% migdorda tabiiy kamayishi aniglandi.
Olxo'ri navlari mevalarini umumiy saqglash davomidagi tabiiy
kamayishlar darajasi Kopa ony navida 9,8%, BepToH navida
7,6% BeHrepka dmonetoBas navida 8,0%, BeHrepka gomaluHsis
navida 8,1%, va Cynepwuop navida esa 9,3% migdorda bo‘lganligi
kuzatildi (1-jadvalga garang).

Tadgiqotlar shuni ko‘rsatdiki, olxo‘rining nazoratdagi Kopa
ony naviga tagqoslanganda BeptoH, BeHrepka duoneTosas,
Benrepka gomalHss navlarida 0,6-0,8% kam migdorda tabiiy
kamayish darajasi gayd etildi.

Ma’lumki, tadgiqgotlar olib borishda ikki va undan ortiq omillar
o‘rganiladigan tajribalar ko'p omilli tajribalar deb ataladi. Ko'p
omilli tajribalarda bir vagtning o‘zida bir nechta omillarni o'z ichiga
olib bunda olxo‘ri navlari, omborxonadagi havoning harorati va
havoning nisbiy namligi hamda saglash davomiyligi mevalarda
kechadigan fiziologik jarayonlar o‘rganildi.

Hozirda barcha sohalar singari gishlog xo‘jaligida ham ko‘p
omilli tajribalarga bo‘lgan ehtiyoj ortib bormoqgda. Chunki ko‘p
omilli tajribalar olib borish bir vagtning o‘zida bir necha savollarga
javob olish, ilmiy ish samaradorligini aniq va natijadorligini
ta’'minlaydi. Birog, ko‘p omilli tajribalar olib borish bilan birga,
tajriba natijalarini dispersion tahlil etish uslubiyatini ham to‘gri
amalga oshirish zarur bo‘ladi. Ko'p omilli tajribalarda natijalarni
dispersion tahlil etishda bir omilli tajribalardan ancha farglanadi.

1-jadval
Olxo‘ri navlari mevalarini saqlash jarayonida ularning tabiiy kamayish darajasini navlararo tahlili, (2022-2024 yy.)
Saqlash omboridagi Sal?;iil:lﬁlml:l(i);:gagl Mevalarni tabiiy kamayishi .
havo harorati, °C 8 o Y | Saglashga darajasi, % umumiy
Tir OIxo‘ri namligi, % qo‘yilgan kamayish
. daraiasi
navlari dastlabki | keyingi | dastlabki | keyingi mal;(sulot, dastlabki | oraliq | so‘nggi arajast
15 kun | 45 kun 15kun | 45 Kkun & 20-kun | 40-kun | 60-kun
% kg
p | Kopaony 400 0,7 43 48 | 9.8 | 392
(nazorat)
2 bepron 400 0,3 3,2 4,1 7,6 | 30,4
3 | Bewrepka e | p3ec| 8590 | 8085 | 400 0.4 34 42 | 80 | 320
¢uoneroBas
4 Benrepka 400 0,4 3.4 43 81 | 324
JIOMAIITHSISI
5 Cynepuop 400 0,5 4,1 47 9,3 | 37,2
Jami: 2000 2,3 18,4 22,1 | 42,8 |171,2
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2-jadval.

Olxo‘ri navlari mevalarini 60 kun davomida saqlangandan so‘ng mahsulotlarning sifat ko‘rsatkichlari tahlili, (2022-2024 yy.).

Sa.qlas.h paulash .0 mb?ru‘iagl mevalarni saqlashdan keyingi sifat ko‘rsatkichlari va
omboridagi havo havoning nisbiy tovar navlarga airatish.% d tatsi
Olxo‘ri harorati, °C namligi,% gaaj e eglil:hz:)ssilya
lari - T
Haviart 1 dastlabki keyingi | dastlabki | keyingi talabga j Z.WOb tab“}.l (5 ball)
I-nav | II-nav | IlI-nav | bermaydigan | kamayish
1Skun | 45kun | 1Skun | 45kun . q 7
qoldiq mahsulot | miqdori
Kopa ory 73,3:1,3| 8,8+1,2 | 4,8+1,1 3,314 9,8+1,0 45
(nazorat)
bepron 81,1£1,3 | 5,8+1,2 | 3,4+1,1 2,1+1,4 7,6£1,0 4,7
ST 79,3+1,3 | 62412 | 3,7+1,1 2,8+1,4 8,01,0 47
duonerosas | +]°C +2-3°C 85-90 80-85
Betirepia 77,2413 | 7,4£12 | 4,1%1,1 3,2+1,4 8,1=1,0 438
JIOMAIITHSIS
Cymnepuop 73,4£1,3 ] 9,1+1,2 | 4,6+1,1 3,6+1,4 9,3+1,0 4.6

Olib borilgan ko'p omilli tajribalarda tajriba natijalarini
dispersion tahlil etish quyidagi tartibda amalga oshirildi:

Dastlabki ma’lumotlar olxo‘ri navlarining tasnifi jadvalga
kiritiladi, saglash muddati va tabiiy kamayish ko‘rsatkichlari
aniglandi;

Umumiy variatsiya C, takrorlanishlar C, variantlar C, va
goldiq variasiyasi uchun kvadratlar yig‘indisi hisoblanadi, ya’ni
ma’lumotlar bir omilli kabi statistik tahlil etildi;

Variantlarning umumiy variatsiyasi quyidagi komponentlarga
bo'linadi - o‘rganilayotgan omillarning asosiy samaradorligi va
ularning o‘zaro munosabati;

Dispersion tahlil jadvali tuziladi va F-kriteriyasi bo'yicha
omillarning ta’siri va 0'zaro munosabatining ahamiyatini nolovoy
gipotezasi tekshiriladi;

Eksprementlarda ko‘pincha o‘rganilayotgan omillarni birgalikda
tatbiq etilishi ularni alohida-alohida qo‘llanishiga nisbatan ko'p
(sinergizm) yoki kam (antoganizm) samara berishi mumkinligi
aniglandi.

Demak, tajribada o‘rganilgan turli omillarning o‘zaro ta’siri
mavjud bo'lib, birinchi holatda u ijobiy, ikkinchi holatda esa salbiy
xususiyatda bo‘lishi aniglandi.

Omillar o‘zaro ta’sir etmagan hollarda birgalikda go‘llanilganda
tabiiy kamayish ko‘rsatkichlariga ta’sir etuvchi omillar alohida —
alohida, ta’sir ko‘rsatmagan omillar esa tabiiy kamayishlarning
yig'indisiga teng bo‘lganligi aniglandi (2-jadvalga garang).

Olxo'ri navlari mevalari 60 kun davomida omborxonada
saglangandan so‘ng mahsulotlarning sifat ko‘rsatkichlari
va tovar holati tahlil etildi. Bunda bir xil haroratda va bir xil
nisbiy namlikda saglangan olxo‘ri navlarining mevalarida
turlicha sifat ko‘rsatkichlari navlarga xos ravishda o‘zgarib
borganligi aniglandi. Ushbu tajribamizda ham olxo‘ri navlarining
mevalari dastlabki sovutish bo‘lmasida 12-14 kun davomida
saglangandan so‘ng doimiy saqlash kamerasiga mahsulotlar
joylashtirildi.

Doimiy saglash kamerasidagi havo harorati +2-3°C,
havoning nisbiy namlik darajasi esa 80-85% etib belgilab olindi.
Olxo'ri mevalari odatdagidek yelim qutilarga (yashik) 100 kg
dan joylashtirildi. Olxo‘ri navlari mevalari 60 kun davomida
saglangandan so‘ng, mevalarni turli ko‘rsatkichlari bo‘yicha sifat
ko‘rsatkichlari tahlil etilib, tovar navlarga ajratib olindi.
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Olxo'ri navlari mevalari tovar navlarga ajratiilganda nazorat
sifatida olxo‘rining Kopa ony navida I-nav tovar mahsulot
73,3%, ll-nav tovar mahsulot 8,8%, Ill-nav tovar mahsulot 4,8%,
talabga javob bermaydigan goldiq mahsulot esa 3,3% ni tashkil
etganligi aniglandi. BepToH I-nav tovar mahsulot 81,1%, Il-nav
tovar mahsulot 5,8%, lll-nav tovar mahsulot 3,4%, talabga javob
bermaydigan qoldiq mahsulot esa 2,1% ni tashkil etgan bo‘lsa, bu
ko‘rsatkich BeHrepka chuonetosas I-nav tovar mahsulot 79,3%,
[I-nav tovar mahsulot 6,2%, lll-nav tovar mahsulot 3,7%, talabga
javob bermaydigan qoldiq mahsulot esa 2,8% ni tashkil etdi. Bu
ko‘rsatkich BeHrepka gomalwHss navida I-nav tovar mahsulot
77,2%, ll-nav tovar mahsulot 7,4%, lll-nav tovar mahsulot 4,1%,
talabga javob bermaydigan goldiq mahsulot esa 3,2% ni tashkil
etgan bo‘lsa, Cynepuop navida esa |-nav tovar mahsulot 73,4%,
[I-nav tovar mahsulot 9,1%, lll-nav tovar mahsulot 4,6%, talabga
javob bermaydigan goldig mahsulot esa 3,6% ni tashkil etganligi
kuzatildi.

Xulosalar.

1. OIxo'ri navlari mevalari 60 kun davomida saglangandan
so'ng mevalar tarkibidagi qurug modda migdori va qandlilik
darajasi tahlil etilgan bo'lib, bunda saglashga joylashtirish
vagtidagi ko‘rsatkichlarga tagqoslanganda katta tafovut bo‘lmasa-
da, olxo'rining turli navlari mevalarida ma’lum bir migdorda
meva tarkibidagi quruq modda va qand miqdorlarining turlicha
o‘zgarganligi aniglandi. Bunda Kopa ony navida 5,6%, bepTtoH
navida 6%, BeHrepka cpuonetosasi navida 5,7%, BeHrepka fo-
maLuHsas navida 5,8%, va Cynepwvop navida esa 6,2%, migdorda
qurug moddalar ko‘rsatkichi oshganligi kuzatildi.

2. OIxo'ri navlari mevalari tovar navlarga ajratilganda nazorat
sifatida olxo'rining Kopa ony navida I-nav tovar mahsulot 73,3%,
lI-nav tovar mahsulot 8,8%, lll-nav tovar mahsulot 4,8%, talabga
javob bermaydigan qgoldig mahsulot esa 3,3% ni tashkil etganligi
aniglandi. bepToH I-nav tovar mahsulot 81,1%, ll-nav tovar
mahsulot 5,8%, lll-nav tovar mahsulot 3,4%, talabga javob
bermaydigan qoldiq mahsulot esa 2,1% ni tashkil etgan bo‘lsa, bu
ko‘rsatkich BeHrepka chuonetosas I-nav tovar mahsulot 79,3%,
[I-nav tovar mahsulot 6,2%, lll-nav tovar mahsulot 3,7%, talabga
javob bermaydigan qgoldiq mahsulot esa 2,8% ni tashkil etdi.

3. OlIxo'ri navlari mevalarida eng yuqori tabiiy yo‘qotishlar
navlararo tagqoslanib tahlil etildi. Bunda olxo‘ri navlari



mevalarini saglanuvchanligi va saglash davomida ma’lum bir  saglashda olinadigan daromad va sof foyda migdori mevalarning
ko‘rsatkichlarida turlicha farglanishlar kuzatilib, tabiiy kamayishlar  tabiiy kamayish ko‘rsatkichlariga bog‘liq ravishda bo‘lganligi
miqdori navlararo bir-biridan farglanganligi sababli olxo‘ri  aniglandi.
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