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Annotatsiya. Ushbu maqolada ochiq maydonlarda hamda issiqgxona sharoitida yetishtirilgan qulupnay mevalardagi organo-
leptik bahosi natijalari o ‘rganilgan. Bunda Seolhyan navi mevalarining ta’m bahosi—4.8 balldan rangi va hidi—4,7 ballgacha
o0 ‘zgarib turdi, xuddi shunday, Minxuyan navida hidi — 4,8 balldan to mevalarni tashqi ko ‘rinishi — 4,9 ball etib belgilangan.
Har bir navning o ‘rtacha degustatsion bahosini ko ‘radigan bo ‘Isak, Seolhyan — 4,2 ball, Minxuyaan (ochiq dala) — 4,5 ball,
Seolhyan — 4,8 ball, Minxuyaan — 4,7 ball va Charli (ochiq dala) — 4,5 ballni tashkil gilgan.

Kalit so‘zlar: qulupnay, meva, degustatsion, baholash, navlar, Seolhyan, Minxuyaan va Charli.

Annomayus. B oannoil cmamve uzyuenvl pe3yimamyl 0Op2aHoIenmuieckoll OYeHKU ni0008 Ki1yOHUKU, 8bIpaAUWeHHON 6
OMKPLIMOM 2pyHme U 8 MEeNIUYHbIX YCaoeusx. Ipu smom éxycoeasn yennocms niodos copma Ceoaxamn eapvuposana om 4,8
bannos, no ceemy u 3anaxy - 4,7 bainos. Ananocuuno, 3anax copma Munxysn onpedensincs om 4,8 6annos no eneutnemy 8uoy
1100086 - 4,9 bannos. Eciu nocmompem na cpednuii decycmatsionnviii oann 0as kascoozo copma, Ceonxan— 4,2 banna, Munxysan
(omxpeimos none) — 4,5 banna, Ceonxan— 4,8 6anna, Munxysan — 4,7 6anna u Yapau (omxpeimos none) — 4,5 banna.

Knrouesvie cnosa: Knyonuxa, gppykmul, decycmayusi, oyenka, copma Ceonxsn, Munxysan u Yapnu.

Abstract. This article examines the results of organoleptic evaluation of strawberry fruits grown in open ground and in
greenhouse conditions. The taste value of Seolhyan fruits varied from 4.8 points, by color and smell - 4.7 points. Similarly, the
smell of Minhuyan variety was determined from 4.8 points by the appearance of fruits - 4.9 points. If you look at the average
tasting score for each variety, Seolhyan - 4.2 points, Minhuyaan (open field) - 4.5 points, Seolhyan- 4.8 points, Minhuyaan - 4.7

points and Charlie (open field) - 4.5 points.

Keywords: strawberries, fruits, tasting, evaluation, varieties Seolhyan, Minhuyaan and Charlie.

Kirish. Dunyo aholisi va uning ozig-ovqatga bo‘lgan
talablari ortishi gishloq xo‘jalik mahsulotlarini yetishtirishni
ko‘paytirish uchun go‘shimcha manbalar izlashni, gishloq xo‘jaligi
maydonlaridan unumli foydalanishni hamda yangi innovatsion
texnologiyalarni ishlab chigarish va joriy etishni talab etmoqda.
Jahon miqgyosida qulupnay yetishtirish hajmi 9.5 min. tonnani
tashkil etadi. Yetishtirilgan hosilning asosiy 47.9% gismi Osiyo va
24.5% qismi Amerika git'alariga to'g‘ri keladi. Qulupnay (Fragaria
spp) yetishtirish bo'yicha jahonda Xitoy yetakchilik qilib, 3,35 min.
tonna hosil oladi. AQSH 1.26 miIn. tonna, Turkiya 728 ming tonna
va Misr 638 ming tonna qulupnay yetishtiradi.

Hozirgi kunda yetishtirilayotgan rezavor mevalarning 70% qis-
mi qulupnay ulushiga to‘g‘ri keladi. Qulupnaydan dunyo bo'yicha
1 ga ekin maydonidan o'rtacha 12,8 t hosil olinadi [1].

Qulupnay inson organizmi uchun ertagi, gimmatbaho
ozig-ovgat sifatida muhim o'rin egallaydi. Yangi terib olingan
mevasi juda mazali va xushbo'y bo'lib, tarkibida 4-11% qgand
moddasi, 0,28-1,6% kislotalar, 37-130 mg % C vitamini, yengil
hazm bo‘ladigan temir, fosfor, kaliy, kalsiy tuzlari, foliy kislota (B
vitamini) mavjud [6].

Qulupnay mevalarida B, E va A vitaminlariga qo‘shimcha rav-
ishda qulupnay juda yuqori ekanligiga e’tibor berishingiz kerak.
Vitamin C tarkibi limondan yuqori [6].

Bundan tashqari, u askorbin va foliy kislotalari va temir
mavjudligini muvaffaqiyatli birlashtiradi, bu esa uni temir tanqisligi
kamgonligi uchun juda foydali giladi. C va E vitaminlari terining
holatiga ham muhim ta’sir ko’rsatadi.

Qulupnay navlari ikki jinsli bo'lib, gullarida changchi va
urug'‘chisi yaxshi rivojlangan bo‘ladi. Ba’zi navlar bir jinsli bo'lib,
ularda onalik changchilari rivojlangan, otalik changlari esa yaxshi
rivojlanmagan bo‘ladi.

Hozirgi kunda qulupnay yetishtirish hajmining kamligiga aso-
siy sabab navlar assortimentida yuqori hosildor, kasalliklarga
chidamli, intensiv rivojlanish jarayoni qisqa, mevalarining yuqori
tovarbopligi va qayta ishlash xususiyatlarga ega nav va duragay-
larining kamligidir. Shuningdek, qulupnay navlar bilan boyitish,
ularning o'stirish texnologiyasini takomillashtirish respublika
qgishloq xo'jaligi sohasida dolzarb masala hisoblanadi [2].

Ozig-ovqat ratsionlarining to‘'lagonli bo‘lishida meva va sab-
zavotlar gatorida rezavor mevalarning ham o‘ziga xos o‘rni bor.
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1-jadval.

Qulupnay mevalarining degustatsiya natijalari 5-ballik baholash shkalasida.

Navlar nomi Meval:il.lg. ta§hqi Rangi Ta’mi Hidi Konsistensiy.as.i Umumiy O‘rtacha
ko‘rinishi (qovushqoqligi) bahosi
2024 y.
Seolhyan (ochiq dala) 4,3 4,0 3.9 4,1 4,3 4,1 42
Minxuyaan (ochiq dala) 4,6 4.4 4,6 4,3 4,3 4,4 4,5
Seolhyan (issigxona) 4.8 4,5 4,5 4,8 4,8 4,7 4.8
Minxuyaan (issigxona) 5,0 4,8 3.9 4,8 4,5 4,6 4,7
Charli (ochiq dala) 4,1 44 4,0 3,9 4,4 4,2 4,5
O‘rtacha 4,6 4,4 4,2 4,4 4,4 4,4 4,5

Respublikamiz sharoitida bu ekin turlari orasida qulupnay doimiy
yetishtiriladigan rezavor meva turlaridan biri hisoblanadi. Issigx-
ona sharoitida qulupnay mevalarini yetishtiradigan hududlardan
Toshkent viloyati aholisi tomonidan yetishtiriladi.

Qulupnay (capgoBas 3emnsaHuka) Fragaria ananassa (Duch-
esne ex Weston) Duchesne ex Rozier- Rosaceae oilasiga kiruvchi
ko'p yillik o'tsimon o‘simlik hisoblanadi va bu ekin turi dunyodagi
75 dan ortiq davlatlarda yetishtiriladi. Dunyoda yetishtiriladigan
rezavor mevalar hosilining uchdan ikki gismidan ko'prog‘ini qu-
lupnay tashkil etadi [7].

Ob-havo sharoitiga garab fenologik fazalarning boshlanishi
vagtini o‘rganish qulupnay navlarining moslashish imkoniyatlarini
baholash va ularni belgilangan hududda yetishtirish uchun tavsiya
qilish imkonini beradi va erta pishir navlar guruhiga 35 nav, o‘rta-
cha pishar - 58 nav va kech pishar navlariga - 25 nav kiradi [3].

Yangi uzilgan mevalarni istemol gilish muddatini ko'paytirish
uchun turli xil pishib yetilish davrlari navlarga bog'liq [3].

Tadqiqot ob’yektlari va uslubiyati. Tadgigot Akademik
M.Mirzaev nomidagi bog‘dorchilik, uzumchilik va vinochilik
ilmiy-tadqiqot institutida 2023-2024 vyillarda amalga oshirilgan
bo'lib, qulupnayning Seolhyan (ochiq dala), Minxuyaan (ochiq
dala), Seolhyan (issigxona), Minxuyaan (issigxona) va Charli
(ochiq dala)navlari obyekt sifatida tanlab olindi. Ushbu qulupnay
navlarining mevalari pishish muddatida degustatsion ko'rikdan
o'‘tkazildi. Bunda qulupnay mevalarining tashqi ko'rinishi, ularning
rangi, ta’'mi, hidi, konsistensiyasi baholandi, shuningdek navlarga
umumiy baho berildi. Degustatsiya 5-ballik baho bilan 8 kishilik
guruh tomonidan belgilandi. Har bir navdan tipik mevalar tanlab
olindi. Degustatsiya “Meva, rezavor meva va yong‘oq mevali
ekinlar dasturi va uslubi” [2] asosida tashkil gilindi.

Tadgiqot natijalari va ularning muhokamasi. Qulupnay
o'simligining o‘ziga xos xususiyati shundaki, tupida har xil
yoshda chigargan barglari saglanib goladi. O'suv davri davomida
barglarning bir gismi quriydi va ayni paytda yangi barglar o'sib
chigadi. Mart oyining birinchi o‘n kunligida tuproq harorati 5-8° ga
ko'tarilganda yangi barglar o‘sib chiga boshlaydi. Martda oyida
o‘rtacha harorat 7,6°, aprelda- 14,7° ni tashkil etganda qulupnay

yaxshi o‘sadi, qiyg‘os gullab, meva tugadi. Yirik meva beruvchi
dastlabki gullar uchun apreldagi kechki sovuglar xavfli bo'lib,
gullar ko‘pincha to'kilib goladi, tugunchalarda sifatsiz mevalar
hosil bo‘ladi, pishib yetilishi birmuncha kechikadi.

Tadgigot natijalari tahliliga keladigan bo‘lsak, o‘tkazilgan
degustatsiyalarda umumiy tendensiyalar aniglandi. Qulupnayning
Seolhyan (issigxona) hamda Minxuyaan (issigxona) navlari
mevalari yugori organoleptik ko‘rsatkichlarni namoyon gilgan.
Alohida ko'rib chigilganda, 2024 yilda Seolhyan (issigxona)
navi mevalarining ta’m bahosi — 4.8 balldan rangi va hidi — 4,7
ballgacha o‘zgarib turdi, Xuddi shunday, Minxuyaan (issigxona)
navida hidi — 4,8 balldan to mevalarni tashqi ko‘rinishi — 4,9
ballgacha o‘zgardi (1-jadval).

Barcha navlar har bir xususiyat bo‘yicha o‘rtacha baholagan-
da, quyidagilarni ko‘rishimiz mumkin. Mevaning tashqi ko'rinishi
degustatorlar fikricha yuqori bo‘lgan, shu bilan birga, meva kon-
sistensiyasi o'rtacha ko'rsatkichi bo‘yicha quyi pog‘onaga joylash-
gan. Oz navbatida, yangi yig‘ib olingan qulupnay mevalarining
konsistensiyasi (qovushqoqligi) sifat jihatdan pastligini ko‘rsatadi.
Har bir navning o‘rtacha degustatsion bahosini ko‘radigan bo‘lsak,
Seolhyan (ochiq dala) — 4,2 ball, Minxuyaan (ochiq dala) — 4,5
ball, Seolhyan (issigxona) — 4,8 ball, Minxuyaan (issigxona) — 4,7
ball va Charli (ochiq dala) — 4,5 ballni tashkil gilgan.

Tadqiqot natijalari asosida xulosa giladigan bo‘lsak, qulupnay
mevalarini pishish muddatida organoleptik xususiyatlari
bo'yicha tanlovdan o‘tkazish nav xususiyatlarini o‘rganishda
muhim ahamiyat kasb etadi. Shu bilan bir gatorda, tadgiqotda
qulupnayning Seolhyan (issigxona) va Minxuyaan (issigxona)
navlari yugori organoleptik ko‘rsatkichlarni namoyon gildi.

Xulosa. Qulupnay mevalarini ta’'m jihatdan har bir xususiyat
bo‘yicha o‘rtacha baholaganda, quyidagilarni ko‘rishimiz mumkin.
Mevani tashqi ko‘rinishi degustatorlar fikrlarini ko‘'radigan bo‘lsak,
Seolhyan (ochiq dala) — 4,2 ball, Minxuyaan (ochiq dala) — 4,5
ball, Seolhyan (issigxona) — 4,8 ball, Minxuyaan (issigxona) — 4,7
ball va Charli (ochiq dala) — 4,5 ballni tashkil gilgan.

Ochig maydonlarga ta’mi transparterliga bilan yaxshi natija
ko‘rsatganlari bu Charli navi ekanligini ko'rishimiz mumkin.
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Annotatsiya. Ushbu maqolada qulupnay naviar kesimida fenologik fazalarining o ‘tishi. Qulupnay navlarini o ‘rganish bo ‘yi-
cha joriy yilda qulupnay navlarida vegetatsiya davri har yilgiga nisbatan sovuq ob-havo davomiyligi bo ‘yicha o ‘rganilgan.
Qulupnay mevalarini pisha boshlashi 6 apreldan (“Viktoriya” navidan ) 13 aprelgacha (“Uzbekistanskaya”, “Redgountlet”)
davom etdi. Navlar orasidagi farq 8 kunni tashkil etgan.

Pishib yetilgan mevalar tarkibida qurug modda 9,36% (“Dana”) dan 16,53 % (*Velikan ) gachani tashkil qildi. Navlarda
qand moddasi 7,2% dan (O ‘zbekiston go zali”) 10,9% gacha (“Uzbekistanskaya”) tashkil qildi. Navlar tarkibidagi kislota
miqdori tahlil gilinganda 0,46% dan (“Vnuchka”) 1,14% (“Dana’’) gachani tashkil qildi.

Kalit so“zlar: iiulupnay, navlar, fenologik faza, quruq, modda, Velikan, Dana va Redgountlet.

Annomamuyusa. B dannoll cmamve paccmMompeHno npoxoxcoeHue henonocuieckux (az 6 ceKyuu copmos 3eMAAHUKU.
Ilo OaHHbIM U3yueHUss copmos KIAYOHUKU U3YUeH 8e2emaylOHHbIll NePUOd COPMOE 3eMIAHUKI 1O NPOOOINCUNMENbHOCTIU
X0710008 N0 CpasHeHUro ¢ Kaxcovim 200om. Co3pesarue ni0008 Ki1yOHUKU OnuIocs ¢ 6 anpens («Bukmopusy) no 13 anpens
(«Y30exucmanckaay, «Peoconmnemy). Pasnuya medxncoy copmamu cocmaguna 8 OHell.

Cooeporcanue cyxoeo seujecmsa 8 cnenvix niodax xkonebanocs om 9,36% («lanar) 0o 16,53% («Benuxany). Cooeporcanue
caxapa 6 copmax konebanoce om 7,2% («Mucc Y36exucmany) oo 10,9% («Y3oexucmanckasy). Ilpu ananuse xonuuecmeo
Kuciomel 8 copmax Konedanocs om 0,46% («Buyuxay) oo 1,14% («danay).

Kntouesvie cnosa: knyonuxa, copma, penonocuneckas gasa, cyxas, cyocmanyus, I'ueanm, Tenenox u Kpacnaa Ilepuamxa.

Abstract. This article discusses the passage of phenological phases in the strawberry varieties section. Based on the study of
strawberry varieties, the vegetation period of strawberry varieties was studied by the duration of cold weather compared to each
year. Strawberry fruit ripening lasted from April 6 («Victoriay) to April 13 («Uzbekistanskaya», «Redgontlet»). The difference
between the varieties was 8 days. The dry matter content in ripe fruits ranged from 9.36% («Dana») to 16.53% («Velikany).
The sugar content in the varieties ranged from 7.2% («Miss Uzbekistany) to 10.9% («Uzbekistanskaya»). When analyzing the

amount of acid in the varieties, the amount of acid ranged from 0.46% («Vnuchkay) to 1.14% («Danay).
Keywords: strawberry, varieties, phenological phase, dry, substance, Giant, Calf and Redgauntlet.

Kirish. Dunyo aholisi va uning ozig-ovqatga bo‘lgan
talablari ortishi gishlog xofjalik mahsulotlarini yetishtirishni
ko‘paytirish uchun go‘shimcha manbalar izlashni, gishloq xo‘jaligi
maydonlaridan unumli foydalanishni hamda yangi innovatsion
texnologiyalarni ishlab chigarish va joriy etishni talab etmoqda.
Jahon migyosida qulupnay yetishtirish hajmi 9.5 min. tonnani
tashkil etadi. Yetishtirilgan hosilning asosiy 47.9% gismi Osiyo va
24.5% qismi Amerika git'alariga to'g‘ri keladi. Qulupnay (Fragaria
spp) yetishtirish bo‘yicha jahonda Xitoy yetakchilik qilib, 3,35 min.
tonna hosil oladi. AQSH 1.26 min. tonna, Turkiya 728 ming tonna
va Misr 638 ming tonna qulupnay yetishtiradi.

Hozirgi kunda yetishtirilayotgan rezavor mevalarning 70%
qulupnay ulushiga to‘g‘ri keladi. Qulupnayni yetishtirish yil sayin
oshib bormoqda, hozirda bu ekin turidan olinadigan hosil bir yilda
4 min. tonnadan oshib ketgan. Hozirda 75 dan ortiq davlatlarda
yetishtiriladi. Yetishtiriladigan rezavor mevalar hosilining uchdan
ikki gismidan ko‘prog‘i qulupnay ulushiga to‘g'ri keladi [3].

Yetishtirilayotgan sarxil rezavor mevalar ichida qulupnayga
aholi o'rtasida talab katta. Qulupnay mevalari xushbo‘y mazasi,
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tarkibidagi organizm uchun zarur bo‘lgan makro va mikro
elementlarga boyligi hamda shifobaxsh xususiyatlari sababli sevib
iste’mol gilinadi. Qulupnay mevasi tarkibida inson uchun zarur
bo‘lgan gand moddasi 4,5-10,0%, organik kislotalar 0,9-1,7%, azot
tarkibli moddalar 0,9-1,7% va pektin moddalari 0,6% ni tashkil
etgan [6]. Qulupnay mevasi C vitaminga boy (50-120mg/100g),
bundan tashqari uning tarkibida E(0,78mg/100g), karotin
(0,08mg/100g), (0,5-0,6mg/100g), PP(1,0-1,4mg/100g),
antotsianlar (0,05-0,9%), dubel va rang beruvchi moddalar
(34-125mg/100g) bor [1]. Olimlarning ta’kidlashicha qulupnayning
har gektaridan 112 tonnagacha hosil olish mumkin [7]. Lekin
amalda olinadigan hosil bu ko‘rsatkichdan ancha past, ya'ni
undan butun dunyo bo‘yicha 1ga ekin maydonidan olinadigan
o‘rtacha hosil 12,8 tonnaga teng. Bu ko‘rsatkich AQSH da —
37,1 tonna, Ispaniyada -37,7 tonna, Yaponiyada — 12,8 tonna
(Pshikhacheva, 2012), Rossiyada 6-8 tonnani tashkil etadi [5].

Qulupnay hosilini pasayishiga ko‘pgina omillar ta’sir giladi, ular
orasida zamburug* qo‘zg‘atadigan kasalliklarning zarari juda ham
katta. Mazkur kasalliklar ta’sirida qulupnay hosilining 15-92 %
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